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رْ�صِ اأَ�شْئلَةُ الدَّ

رِ. : التبريدِ، والتجميدِ، والتجفيفِ، والتخليلِ، واإ�شافةِ ال�شكَّ ِـ 1- ما المق�شودُ بـ
ا ياأتي: 2- اذكرْ طرائقَ الحفظِ الملائمةَ لكلٍّ ممَّ

التينُ، الجزرُ، العنبُ، الفراولةُ، الفولُ الأخ�شرُ، الملوخيَّةُ، اللفتُ، الزيتونُ، الفقو�سُ، 
القرعُ، ال�شفرجلُ.
ا ياأتي: 3- علِّلْ كلاًّ ممَّ

بةٍ في الثلاجةِ. اأ   - و�شعُ بع�سِ الخ�شراواتِ في اأكيا�سٍ مثقَّ
اأنْ تكونَ كميَّةُ الخ�شراواتِ والفواكهِ المحفوظةِ بالتجميدِ في الكي�سِ  ب- يجبُ 

الواحدِ منا�شبةً لكميَّةِ ال�شتعمالِ لمرةٍ واحدةٍ.
جـ- ف�شلُ عمليَّةِ التخليلِ اإذا كانَ تركيزُ المحلولِ الملحيِّ اأعلى اأو اأقلَّ منَ اللازمِ.

ينِ عندَ تخليلهِ. د  - �شقُّ الخيارِ براأ�سِ ال�شكِّ
4- اأعطِ اقتراحًا لمنعِ حدوثِ الم�شكلاتِ الآتيةِ:

دةِ. اأ   - وجودُ طبقةٍ بنيَّةِ اللونِ على القرنبيطِ المبرَّ
ب- ظهورُ بلوراتٍ ثلجيَّةٍ على بع�سِ الخ�شراواتِ عندَ تفريزِها.

جـ- ظهورُ طبقةٍ بي�شاءَ على �شطحِ المخلَّلِ.
د  - نموُّ بع�سِ الأعفانِ على �شطحِ المربَّى.

حْ اأربعةً منَ الأمورِ الواجبِ مراعاتُها لتجنُّبِ الحوادثِ التي قدْ تحدثُ في اأثناءِ  5- و�شِّ
. عمليَّةِ الت�شنيعِ الغذائيِّ


